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AROMA DE
COLOMBIA

COFFEE SELECTION PORTFOLIO

Conectamos origenes con
opotunidades globales
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SOBRE
NOSOTROS

Aroma de Colombia conecta proyectos cafeteros
colombianos con compradores profesionales en
Espana.

Seleccionamos cafés con identidad, tazabilidad vy
propuestas diferenciales para constuir relaciones
comerciales sostenibles y de largo plazo.
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ORIGEN

Cafés cultivados en las
mejores regiones cafeteras
de Colombia
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CALIDAD

Seleccion cuidadosay
enfoque en la calidad en
cada lote.

MERCADOS

Conectamos con
compradores en Espafna con
confianza y transparencia.
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COMO
TRABAJAMOS
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SELECCION DE EVALUACION DE
— >
PRODUCTORES PRODUCTORES
Buscamos proyectos con Evaluamos calidad,
identidad y compromiso consistencia y potencial
con la calidad. comercial.

[l

PRESENTACION
DE MUESTRAS

Compartimos perfiles
de cafée y muestras
con compradores.
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RELACION A
LARGO PLAZO

Constuimos relaciones
basadas en confianza
y transparencia.
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PRODUCTOR DESTACADO

KAFFETAL

Proyecto cafetero familiar orientado al café de origen,
con un enfoque centrado en la calidad y la sostenibilidad.

Ofrecen café de especialidad cultivado en el Piedemonte

Llanero del Meta, procedente de las laderas orientales de
la Cordillera Oriental colombiana.

Nﬁ Compromiso con la calidad

@z Trazabilidad y transparencia

Produccion responsable

Q Region poco conocida y emergente

HUTTECTORA BANTARENA
GERRCTO RERK WO CARIVELD
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PERFIL DEL CAFE

@ REGION: Meta
O .
> PROCESO: Lavado

Nﬁ VARIEDAD: Castillo

=) PERFIL DE TAZA: Notas a cacao dulce, panela, acidez
media citrica, cuerpo medio sedoso

2~ FORMATO DISPONIBLE: Grano y Molido
‘ ‘g, PEDIDO INICIAL: 25KG - Bolsas de 460gr o 2,5kg

ho/ DISPONIBILIDAD EXPORTACION: Espafia
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;POR QUE ESTE CAFE?

Cultivado en la region del Meta, una zona emergente dentro del
panorama cafetero colombiano, este café refleja el potencial de nuevos
territorios productores que estan ganando reconocimiento por su
calidad y caracter en taza.

Su variedad Castillo y proceso lavado permiten obtener una taza limpia
y estructurada, con notas a cacao dulce y panela, acompanadas por
una acidez citrica media que aporta frescura y un cuerpo medio sedoso
que deja una sensacion agradable y prolongada.

Disponible en formato grano y molido para adaptarse a diferentes
canales de comercializacion.
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POR QUE ES MEJOR CON AROMA DE COLOMBIA

Nos encargamos de ser el puente estratégico entre productores colombianos y compradores europeos.

e

MARCAS
COLOMBIANAS
AUTENTICAS

Acceso a productores
previamente seleccionados
para reducir tiempo de
busqueda y evaluacion.

£

ACCESO A

ORIGENES ——

EMERGENTES

Descubrira regiones
cafeteras con potencial
diferencial y menor
saturacion comercial.
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CORDINACION MENOR
—
COMERCIAL COMPLE]JIDAD
OPERATIVA
Un unico interlocutor para Acompahnamiento durante el
gestionar comunicacion, proceso para facilitar la
muestras, negociacion y coordinacion entre origen y
seguimiento. destino.
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HABLEMOS

Estamos listos para atender tus necesidades y constuir
juntos grandes oportunidades.

contacto@aromadecolombia.com

{5 Colombia: +57 3212791510
| /- Espafa:+34 640555754

Colombia - Espana

o,
AN

@ Cafés colombianos selecionados para mercados

Aroma de Colombia internacionales

Todos los derechos reservados © 2026 | Aroma de Colombia
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